Ez Natar - Natar Siimeg 2025 Program
2025. majus 9. péntek
Natur bor és pezsgbkészitéssel kapcsolatos szakmai eléadasok:
Idépont: 10.00-16.30
Helyszin: Hotel Kapitany

10.00-10.30: Drexler Déra (Okolégiai Mezégazdasagi Kutatéintézet - OMKI):
Eléhelyek a hazai sz6l6kben — sorkézhasznositas a klimavaltozas tiikrében.
10.33-11.00: Dr. Csicsor Janos (Biopol Kft): A talajtél a mikrobiomig.

11.00-11.30: Tamasek Zoltan (Biotomal): Baktériumok és virusok elleni védekezés a
novényvédelemben

11.30-12.00: Fendrik Zséka: SIMONIT&SIRCH ITALY: metszés, zoldmunka fizikai megolddsok az
ESCA védelme érdekében

12.00-13.00: Blfé ebéd

13.00-13.30: Molnar Akos (HNT, Szélészeti szekcid, elndk): A szélészet kihivésai a kovetkezd
évtizedekben

13.30-14.00: Dr. Bene Zsuzsanna: A PIWI sz8l6fajtakbdl készitett borok borkémiai jellemz6i, a
szarazsag stressz elleni védekez6képességik vizsgalata

14.00-14.30: Varkonyi Csaba: Méh kozpontu méhészkedés a biodinamikus gazdalkodas
részeként.

14.30-15.00: Gal Péter (Agrarminisztérium, Boraszati, eredetvédelmi és agrarmarketing
féosztalyvezetd): Az eredetvédelem, mint marketing eszkoz

15.00-15.30: Lijsternest Servaas Blockeel (Belgium, bordsz): a fenntarthaté boraszat uttoréje
15.30-16.00: Ruben Struyve sommelier La Table de Maxime

16.00-16.30: Kielmayer Krisztian BA, DipWSET: Mit6l mas a natur bor és ez hogyan jelenik meg az
érzékszerveinkkel?

Részveételi dij: 15.000 Ft/f6, amely tartalmazza kavé, udit6, asvanyviz fogyasztasat az eléadasok
alatt és a buféebédet (Olasz pulykaragu leves, Brokkolikrémleves, Paradicsomos farfalle,
Marhaporkolt galuskaval, Rantott szelet édesburgonya hasabbal, Tengeri sugérfilé Bearni
martassal, krokettel, Roston sult csirkemell, tejszines gombamartassal, zoldséges rizzsel,
Salatak, Savanyusagok, Koktéldesszertek, Gylimolcsbiifé)

Jegyvasarlas: kizarélag elévételben online: www.eznatur.hu/jegyvasarlas



http://www.eznatur.hu/jegyvasarlas

2025. majus 10. szombat:
Szarvasgomba eléadas, kutyas keresés bemutatd, kostolo:
Idépont: 10.00-16.00

10.00-11.00: Csorbainé Dr. Gégan Andrea (Kutatd, szarvasgombatermesztési szakértd) és Ersek
Gergely (Ersek Eden tulajdonos, chef): Szarvasgomba eléadés, helyszin: Pispoki Palota Kavézdija

11.00-11.30: Tutté Péter, Szarvasgombasz: kutyas szavasgomba keresés bemutatd, helyszin:
PUspdki Palota kertje

11.30-16.00: Ersek Gergely: Szarvasgomba kdstold, helyszin: Plispoki Palota Barokk konyha

Minden, amit a szarvasgombardl tudni érdemes: kultura, torténet, gydjtés, helyes tarolds és
felhasznalds. A szarvasgomba ultetvény vagy erdd kornyezetkimélé elényei, avagy nagyszer(
alternativa egy foldterilet hasznositasara.

A programot a www.szarvasgombatermeszto.hu; a www.ersekeden.hu egyuttmkodésével
valositjuk meg.

A program ingyenes!
Kadarbemutato, hordé 6sszeégetés:
Id6pont: 16.00-17.00
Helyszin: Plisp6ki Palota udvara
A programot a Varda&Stockinger Fassbinderei Kft. egyuttmikodésével valdsitjuk meg.
A program ingyenes!
Sétalo bor és pezsg6bemutaté:
Idépont: 15.00-20.00
Helyszin: Plispoki Palota
15.00: Megnyito
Résztvevl boraszatok:
Szlovéakia:

Geodnczeol Pince (Garamkovesd), Kasnyik Boraszat (Kirt), Kovesd (Garamkovesd), Stté Zsolt —
Strekov 1075 (Kurt), Slobodne Misha (Kiirt), Nagy Philip (Ktrt), ORGANICWINE (Strekov), Tamasek
Csaladi Pince (Kurt)

Szerbia:

Maurer Oszkar (Szerémség), SAGMEISTER Winery (Magyarkanizsa)
Romania:

Yanka Winery (Ermellék)

Magyarorszag:


http://www.szarvasgombatermeszto.hu/
http://www.ersekeden.hu/

Abeles (Somld, Stimeg), Balog Arpad-Rp Winery (Csongrad-Bokros), Barath Bormdhely (Somlé),
Barcza Pincészet (Somld), BENCZE BIRTOK (Szent Gyorgy-hegy), Boka Birtok (Palfa), Capari
Boraszat (Stimeg), Csetvei Pince (Mér), Csobanci Manufaktura (Csobanc), Egly Mark (Simeg), Eric
Slooten Eden Wine (Matra), Gral Borpince (Gyonk), Homoky Dorka (Tallya), Horst Hummel
(Villany), Juhasz Milan (Szekszard), Karner Wines (Matra), Kovacs Barnabas Biovitis (Szent Gyorgy-
hegy), Kristinus borbirtok (Kéthely), Levente Pince (Matra), Losonci pince (Matra), Pager Pince
(Matra), Palya Wines (Matra), PANK (Koveskal), Pap Wines (Szent Gyorgy-hegy), Palffy Pince
(Koveskal), Pécseli Pince (Etyek-Budai borvidék), Sandor Zsolt Organikus Sz6l8birtok és Pincészet
(Bukk), Somlé Kincse Kézmdives Kispince (Somld), Spontan pince (Mér), Sziegl Pince (Hajds),
Sz6l6 Pince (Tokaj), TA Takacs birtok (Szent Gyorgy-hegy), Tomcsanyi Csaladi Birtok (Somlo), Téth
Pince (Sumeg), Turay Pince (Baj), Unger Bormanufaktura (K&észeg), Vaskapu Kastély Pince
(Mohacs), Vincze Tamas (Sarospatak), Wassmann Pince (Villany), Weingartner Olivér (Somld)

Részvételi dij: 15.000 Ft/f6

Jegyvasarlas: kizarélag elévételben online: www.eznatur.hu/jegyvasarlas

Mesterkurzusok
Egly Mark - Légli Attila mesterkurzus
Idépont: 17.30 - 19.00
Helyszin: Plispoki Palota Pince
Természetes bor, pezsgd, amfora.
SlUmeg, a natur bor hazaja. Mit6l kulonleges és hogy miikodik a siimegi eredetvédelem?
Hogyan jott létre, mit6l lett teljesen egyediilalld a Simeg OEM Magyarorszagon?
Els6kézbdl az alapbor erjesztéshez hasznalt amforakkal felhasznaldi és gyartd tapasztalatok.
Kozben Sumeg Varhegy Pezsgb és Narancsbor késtolo:
Borsor:
2019 Egly Varhegy pezsgd
2021 Egly Varhegy Pezsgd
2022 Egly Varhegy Pezsgé
2024 Egly Narancsbor
2021 Egly Petnat
2024 Egly Petnat
Részvételi dij: 20.000 /f6

Jegyvasarlas: kizarélag elévételben online: www.eznatur.hu/jegyvasarlas

A Mesterkurzust minimum 10 f6 jelentkezése esetén tartjuk meg, maximalis létszam 25 6.


http://www.eznatur.hu/jegyvasarlas
http://www.eznatur.hu/jegyvasarlas

Fendrik Zséka Mesterkurzus
Idépont: majus 10. (szombat), 16.00 -17.30
Helyszin: Plispoki Palota Kavézoé
Kis olasz borvidékek egyedi termétajjal

Harom olasz borvidék, amelyek nagyszerlisége az egyedi termdtajban rejlik: Carso, Collio,
Valtellina. Helyi sz6l6fajtak, kihivasokkal teli id6jaras, oridsi emberi munka igény, elképeszt§
teraszok, valtozatos talajok. Az apronak mondhaté borvidékeket 2-2 klilonb6z6 stilusban dolgozé
termelékon keresztil mutatjuk be. A boraszok célja azonban mindig k6zos: a borvidék kiemelése.

Borsor:

Radovic — Marmor 2023 (Vitovska), Carso

Vodopivec - Vitovska 2019, Carso (vagyr Skerk — Malvazija 2018.)

Nikolas — Grande Waldo 2021 (Malvasia, Friulano), Collio

Damijan — Nekaj 2019 (Tokai Friulano), Collio

Dirupi - Ole Rosso di Valtellina DOC 2023, (Chiavennesca\Nebbiolo), Valtellina

Pizzo Coca -‘Rino’ Valtellina Superiore DOCG 2021, (Chiavennesca\Nebbiolo) Valtellina
Részvételi dij: 20.000 /f6

Jegyvasarlas: kizarélag elévételben online: www.eznatur.hu/jegyvasarlas

A Mesterkurzust minimum 10 f6 jelentkezése esetén tartjuk meg, maximalis létszam 25 6.
Hermann Tamas mesterkurzus
Idépont: majus 10. (szombat), 13.00 - 14.30
Helyszin: Piispoki Palota Kavézo

Halimba Crystal cégbemutaté poharteszt, kozben: pezsgdspoharban pet-nat: Claus Preisinger st-
laurent ancestral 2022.

Borkéstolo 3 fehér és 3 vords bor, 2 féle poharban

Fehér borok:

Franciaorszag: Les Errances Baignade 2023 Chenin Blanc
Ausztria: Zillinger Velue Gruner Veltliner 2022

Szerbia: Maurer Mézes Fehér 2021 (amfdéras)

Fehér poharak:

www.halimba-crystal.com/halimba-elegance-feherboros-300-ml-1750

www.halimba-crystal.com/halimba-adele-feherboros-pohar-580-ml

Voros borok:


http://www.eznatur.hu/jegyvasarlas
https://www.halimba-crystal.com/halimba-elegance-feherboros-300-ml-1750
https://www.halimba-crystal.com/halimba-adele-feherboros-pohar-580-ml

Franciaorszag: Les Freres Soulier La Clastre 2058 NV Syrah-Tempranillo rosé
Szlovakia: Kovesd Dunaj 2022, Dunaj

Spanyolorszag: Clos Lentiscus Kikiriki Black 2019, Tempranillo, Carignan
Voros poharak:
www.halimba-crystal.com/halimba-lyra-vorosboros-500-ml-1770

www.halimba-crystal.com/halimba-lyra-vorosboros-pohar-810-ml

Részvételi dij: 20.000 /f6
Jegyvasarlas: kizardlag elévételben online: www.eznatur.hu/jegyvasarlas
A Mesterkurzust minimum 10 6 jelentkezése esetén tartjuk meg, maximalis létszam 25 f6.

A programvaltoztatas jogat fenntartjuk!


https://www.halimba-crystal.com/halimba-lyra-vorosboros-500-ml-1770
https://www.halimba-crystal.com/halimba-lyra-vorosboros-pohar-810-ml
http://www.eznatur.hu/jegyvasarlas

